
ASPETTO
Giallo paglierino, perlage fine e persistente.

PROFUMO
Intensa nota fruttata, accompagnata da piacevoli aromi di 
crosta di pane dovuti alla presenza del lievito in bottiglia.

GUSTO
Una decisa acidità ed una piacevole sapidità sono 
accompagnate da una sensazione di morbidezza 
conferita dal lievito presente in bottiglia. La bollicina fine 
e persistente dona freschezza e piacevolezza.

Uve
Glera, Malvasia Istriana, Gewurztraminer

Vinificazione
Vinificazione in bianco con protezione dall’ossigeno per 
tutte le varietà componenti il blend.

Forma di allevamento
Sylvoz

DOLCE VITA

Denominazione
Bianco IGT

Gradazione alcolica
11,5% vol

Temperatura di servizio
6-8°C

Calice consigliato
Calice tulipano

NOTE DI DEGUSTAZIONE

I N D I C A Z I O N E  G E O G R A F I C A  T I P I C A

Spumantizzazione
Rifermentazione in bottiglia. Al termine di questa, il vino 
non viene sboccato, pertanto il lievito si deposita sul 
fondo della bottiglia e garantisce la conservazione del 
prodotto nel tempo.


